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Décorations de Noël 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Restauration de la chapelle de Courmononcle 

Lancée le 26 juin 2021, la souscription 

auprès de la Fondation du patrimoine en 

faveur de la restauration de la chapelle 

de Courmononcle fait preuve d’une 

avancée encourageante. Au 1er janvier, 

la collecte atteignait 74010 €, soit  

près de 50% de l’objectif prévu. Les  

démarches administratives devraient  

se poursuivre dans l’année et permettre 

ainsi le lancement des travaux. 

En vous rendant sur le site de la Fonda-

tion du patrimoine (www.fondation-patri-

moine.org), vous pourrez constater  

que les dons continuent à affluer. Il faut 

rappeler que ces dons sont défiscalisés 

et qu’ils peuvent être renouvelés. 

 



ÉVÈNEMENT 

Notre doyen a soufflé ses 100 bougies 

Le 24 janvier, Robert Bellemanière a passé le cap des 100 ans. 

Robert est né à Coulours (Yonne) le 24 janvier 1922. Après la guerre,  

il travaille comme couvreur à l’entreprise Poirier installée à Fournaudin.  

En 1950, il se marie avec Jeannine Courillon et le couple s’installe à Saint-

Benoist. Leur fille Annick viendra agrandir le cercle familial. Il poursuit sa 

carrière professionnelle à l’entreprise Beauquin comme scieur-affûteur 

jusqu’en 1982 où il fait valoir ses droits à la retraite. 

Jardinage, bricolage, pêche, marche, vélo et voyages rythment alors sa vie 

de retraité, activités qui lui permettent de garder la forme. La famille et  

les amis comptent beaucoup pour lui, d’ailleurs, toutes les occasions sont 

bonnes pour avoir du monde autour de lui. 

En 2018, se retrouvant seul, avançant dans l’âge, le temps devient de plus en plus long et il décide de rejoindre sa fille à 

Fontaine-les-Grés. Après y avoir résidé 68 années, ce n’est pas sans un pincement au cœur qu’il quitte alors Saint-Benoist, 

« son pays » comme il dit encore, où il s’est investi en rendant de nombreux services et en participant à toutes les 

manifestations organisées dans le village. 

Il coule dorénavant une vie paisible auprès de sa fille Annick qui veille sur lui quotidiennement. Robert conserve encore une 

certaine autonomie, lui permettant d’effectuer quelques promenades dans son jardin. Un siècle de vie s’est écoulé pour 

Robert, rempli de souvenirs. Il a en effet connu la naissance de la télévision, des ordinateurs, des téléphones portables et 

encore bien d’autres choses. Robert Bellemanière, un exemple de vie à qui nous souhaitons un joyeux anniversaire ! (Extrait 

du journal L’Est-Éclair) 

 

Quelques professionnels de Santé dans le Pays d’Othe 
 

Arnaud MARCHAND, médecin généraliste, 03.25.70.08.62, 2 rue Ernest Furgon à Aix-en-Othe. 

Ngoc Tuan NGUYEN, médecin généraliste, 03.25.76.95.92, Maison de Santé, 2 rue du Maréchal Foch à Aix-en-Othe. 

Cabinet d’infirmières de Fabienne ANNE, Amélie GATOUILLAT, Agnès MARTINEAU et Sandrine RICHER, 
03.25.46.70.92. ou 06.42.31.32.01., Maison de Santé, 2 rue du Maréchal Foch à Aix-en-Othe. 

Cabinet d’infirmiers de Pascal JOLY et Guillaume VALLEZ, 06.62.22.13.47 ou 06.49.41.24.53., 25B rue des Vannes  
à Aix-en-Othe. 

Claire MOSLEY, sage-femme, 06.10.68.33.14., Maison de Santé, 2 rue du Maréchal Foch à Aix-en-Othe. 

ÉTAT-CIVIL 
 

Mme Marie-Thérèse BURIDANT, née AVÉ, nous a quittés le 31 décembre dernier, dans sa 95e année. 

Inhumée au cimetière d’Aix-en-Othe, elle y a rejoint son mari, Marcel, décédé en 2016.  

Entourée de ses enfants, de ses 25 petits-enfants et de ses 25 arrière-petits-enfants, sa famille était  

sa plus grande joie. Si elle ne résidait pas à Saint-Benoist, elle était connue de la plupart des Sabatins 

qui se souviendront de sa gentillesse et de son sourire. 
 

La Municipalité adresse ses sincères condoléances à sa famille. 
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Recette de saison : LA PÂTE À CRÊPES SUCRÉE 
 

Pour 24 crêpes : 250 g de farine – 50 cl de lait – 3 œufs – 2 cuill. à soupe de beurre fondu – sel – 2 cuill. à soupe de sucre. 
 

Mettez la farine dans une terrine, faites un puits et versez-y la moitié du lait. Délayez à la spatule en partant du centre et en faisant 

tomber peu à peu la farine dans le liquide. 

Battez les œufs en omelette et ajoutez-les au mélange en tournant. Incorporez ensuite le beurre, le sel et le sucre. 

Versez peu à peu le reste du lait. La pâte doit être coulante mais non liquide. Ajoutez éventuellement un parfum de votre choix :  

1 cuill. à soupe de rhum ou de liqueur, sucre vanillé, zeste d’agrumes… 

Laissez reposer 1 à 2 heures avant l’emploi, à couvert dans un endroit tempéré. 


